
VOORGERECHTEN

DUN GETRANCHEERDE EENDENBORST
BEGELEID MET CHOCOLADE, VIJGEN, KRUIDENPLUK EN EEN SAUS VAN SINAASAPPEL EN ROZEMARIJN

HOOFDGERECHTEN

GEBAKKEN ZEEBAARS 
MET BULGUR EN DAGVERSE GROENTE EN BEGELEID DOOR EEN ROMIGE VENKELSAUS

AMBACHTELIJKE QUICHE 
GEVULD MET ROQUEFORT, POMPOEN EN HAZELNOTEN, GESERVEERD MET KRUIDENRIJST EN EEN SAUS OP BASIS VAN SALIE

WILDSTOOF EN CROUTE
HEERLIJKE STOOF ONDER EEN DAKJE VAN KROKANT BLADERDEEG MET ZOETE AARDAPPEL, SPRUITJES EN
STOOFPEER

NAGERECHTEN

KARAMEL PARFAIT 
MET GESUIKERDE WALNOTEN, KANEEL-HONING CAKE EN EEN SAUS VAN WALNOTEN 

MOELLEUX
WARM CHOCOLADE CAKEJE MET VANILLE-AMANDELSAUS, GEROOSTERDE AMANDELEN EN BLOEDSINAASAPPELIJS

Alle hoofdgerechten worden geserveerd met dagverse groenten en passend garnituur

COUSCOUS VAN PADDENSTOELEN
BEGELEID MET PANKO-TIJM CRUMBLE EN NOTENOLIE

€ 14,50

€ 25,00

€ 9,50

-Bijgerechten-
Breekbrood met smeersels
Friet met mayonaise
Salade van de dag 

Allergieën? Laat het ons weten!

€ 5,00
€ 5,00
€ 4,50


