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VOORGERECHTEN

VITELLO TONNATO
DUNGESNEDEN, GEGAARDE KALFSMUIS GESERVEERD MET EEN TONIJNMAYONAISE, KAPPERTJES, PARMEZAANSE KAAS EN
AROMATISCHE KRUIDEN

STEAK TARTAAR
KLASSIEK GESERVEERD MET FIJN GESNEDEN SJALOT, AUGURK, MASCARPONECREME, PETERSELIE, BIESLOOK EN EEN
GEGRILD BRIOCHE BROODJE

SALADE MET GEMARINEERDE GEGRILDE MULFILET

LAUW WARM GESERVEERD MET MESCLUN SALADE, OLIJFRINGEN, KAPPERT]JES EN EEN ANTIBOISE DRESSING

TOMPOUCE VAN MAKREEL

KNAPPERIGE KORSTDEEG MET EEN ROMIGE MOUSSE VAN GESTOOMDE MAKREEL MET EEN DILLE MAYONAISE EN
KOMKOMMERRELISH

GEITENKAAS SALADE

BOTERSLA MET GEITENKAAS, GEMARINEERDE KOMKOMMERPARELS, KLEINE TOMAAT]JES EN GROENE KRUIDEN

ROMIGE BURRATA

MET GEMARINEERDE TOMATEN, BASILICUM, RUCOLA EN KRUIDENOLIE

HUISGEMAAKTE SOEPEN

GEBONDEN ROMIGE BROCCOLI SOEP

MET GEROOKTE ZALM SNIPPERS EN RUCOLA OLIE

HELDERE GEVOGELTEBOUILLON
MET DRAGON, SHIITAKE EN BIESLOOK

HOOFDGERECHTEN

OVENGEGAARDE PARELHOENFILET

GEVULD MET “KALKOENBACON”, GESERVEERD MET EEN SAUS VAN DRAGON

VARKENSHAASMEDAILLON

ROSE GEBAKKEN EN BEGELEID DOOR EEN SAUS MET GEROOKTE SPEKJES

GEROOSTERDE ZALMFILET

BEGELEID DOOR EEN WITTE WIJNSAUS EN TOMATENOLIE

-Bijgerechten-

Breekbrood met smeersels

GEPOCHEERDE HEILBOTFILET Friet met mayonaise
MET EEN ROMIGE KREEFTENSAUS EN HOLLANDSE GARNAALTJES Salade van de dag
GROTE RAVIOLI GEVULD MET AUBERGINE Allergieén? Laat het ons weten!

OVERGOTEN MET EEN ROMIGE SAUS MET GORGONZOLA

HUISGEMAAKTE QUICHE
GEVULD MET GEGRILDE ITALIAANSE GROENTE, MOZZARELLA, WALNOOT, BASILICUM EN GERESERVEERD MET EEN
VERSE TOMATENCOULIS

Alle hoofdgerechten worden geserveerd met dagverse groenten en passend garnituur

NAGERECHTEN

FRUITSALADE VAN HET SEIZOEN

MET SORBETIJS EN EEN CHIFFONADE VAN MINT

KAASPLATEAU  (Supplement + € 3,50)
VIER VERSCHILLENDE SOORTEN KAAS GESERVEERD MET APPELSTROOP EN ROZIJNEN- VIJGENBROOD

ROODFRUITTAART]JE

MET CASSIS SORBETI]S EN EEN COULIS VAN FRAMBOOS

TARTIN VAN PEER
WARM GESERVEERD MET EEN BOLLETJE WALNOOT-AHOORNSIROOP ROOMIJS

KROKANT BAKJE VAN FILODEEG MET KANEELSUIKER
GEVULD MET EEN ZWITSERSE ROOM EN KANEELIJS

CITROEN MERINGUE TAART]JE
MET EEN MOUSSE VAN WITTE CHOCOLADE EN LIMOEN EN EEN BOLLETJE PASSIEVRUCHT SORBETIJS



